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Liebe Mitglieder und Freunde des IKL!

Das Jahr schreitet voran! Bereits in den ersten 3 Monaten konnten wir mit 3 Veranstaltungen
den einen oder anderen Akzent fiir die Branche setzen.

,Kalte Platte, modern interpretiert” war die
Aufgabe beim OBM Pokal am 02.02.2025:
GroRer Preis der Azubi Akademie,

des Internationalen Kochkunstvereins zu Leipzig
& des DEHOGA Sachsen e.V.

Den Platzierten winkten attraktive Preisgelder.

Emil Graf aus der Salumeria Italiana erhielt den
Sonderpreis fiir Kreativitat. Er kann nun wertvolle
Erfahrungen in einem 3-tdgigen Praktikum im
Restaurant ,Stadtpfeiffer” Leipzig, einem der
1.000 besten Restaurants der Welt und mit einem
Stern im Guide Michelin ausgezeichnet, sammeln.

Van Nam Dien Fairgourmet 1. Platz
Dominik Israel Apels Garten 2. Platz

Vivian Vogt Ratskeller Leipzig 3. Platz




Hiigli Sensorik -Seminar am 30.01.2025 in
der Susanna- Eger- Schule

Wein- und Kdseseminar am 03. 02.2025
im Apels Garten

Mit grolem Interesse nahmen 11 Azubis teil.
Wiederholung gewiinscht und bereits fir
2026 geplant!

Zu Kasespezialitaten der Fa. Maison Kober
servierte das Team des Apels Garten
korrespondierende Weine der Fa. Chef’s
Culinar. Markus Kober und Keto Peters

vermittelten viel Wissenswertes Uber die
biologische Herstellung von Kase.

Auf dem Laufenden bleiben: www.ikl.cooking.de



