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Kochepost des IKL

Liebe Mitglieder und Freunde des IKL!

ein ereignisreiches Jahr geht fiir unseren Verein zu Ende. Mit Stolz kénnen wir auf das Geleistete zuriickschauen.
Mit viel Flei3 und Engagement wurden Mitgliederveranstaltungen, Wettbewerbe, Vorstandssitzungen und
Veranstaltungen fiir Leipziger und Touristen durchgefiihrt. Fiir die Gastronomiebranche und den Beruf des
Koches wurde bei allen Aktivitdten Werbung gemacht, der Berufsnachwuchs gefordert und geférdert. Die ,alten
Hasen” standen mit Rat und Tat zur Seite, agierten als Jury und Mentor. Es wurde die Zusammenarbeit mit
Sponsoren und Unterstiitzern gefestigt und gewdirdigt, auch die Susanna- Eger-Schule unter neuer Leitung
unterstlitzt unseren IKL weiterhin. Wir haben uns in verschiedenen Netzwerken eingebracht und haben einen
Férderbetrag aus der Stadtteilférderung der Stadt Leipzig flir unsere Arbeit erhalten. Leider konnten nicht alle
Pléne umgesetzt werden. Das liegt auch daran, dass die Arbeit auf zu wenigen Schultern lastet und es oft an
helfenden Hénden fehlte. Junge Kéche haben wir fiir unseren Verein noch nicht in ausreichendem Mal3 gewinnen
kdénnen. Es bleibt viel zu tun! Fiir das Jahr 2026 haben wir wieder viele Plane. Wir méchten unsere Vereinsarbeit
noch attraktiver und mit gréBerer AuBenwirkung gestalten. Wir freuen uns darauf und auf Eure Unterstiitzung!

Susanna-Eger-Pokal
anlasslich des Tages der offenen
Tuir in der Susanna-Eger -Schule

Die Jury bei der Arbeit: Maria Lenke, Jens Busch, Eric
Petzold (oben) und Thomas Sieglow (unten)

Teilnehmer und Jury sind am Ende der Veranstaltung
sehr zufrieden mit dem Verlauf und den Ergebnissen

Wir danken den Ausbildungsbetrieben, die als
Sponsoren und Unterstitzer fir die Teilnehmer

agierten.

Ein Dankeschdn auch an die Susanna-Eger-Schule.




IKL — Susanna Eger Pokal 2025

. Platz: Marek Theodor Reitler

Firma: Hotel Michaelis

E-Mail:  info@michaelis-leipzig.de

. Platz: Linn-Victoria Zieher

Firma: Steigenberger Icon
Grandhotel Leipzig

E-Mail:  kay.becker@steigenberger.de

. Platz: Huyen Linh Tran

Firma:  fairgourmet GmbH

E-Mail:
Antje.Schneider@fairgourmet.de

. Platz: Ferenc Kraker

Firma: Steigenberger Icon
Grandhotel Leipzig

E-Mail:  kay.becker@steigenberger.de

. Platz: Imanuel Feick

Firma: Leos Brasserie

E-Mail: info@leosbrasserie.de




4. Platz: Anas Ziouani

Firma: Hotel Michaelis

E-Mail: info@michaelis-leipzig.de

4. Platz: Dominik Israel

Firma: Apels Garten

E-Mail:  vorsitzender@ikl-cooking.de

4. Platz: Derui He

Firma: Apels Garten

E-Mail:  vorsitzender@ikl-cooking.de

4. Platz: Emily Zoe Robbins

Firma: Westin Leipzig

E-Mail:
Nancy.Schmidt@westin-leipzig.com

Alle Teilnehmer zeigten ein hohes Niveau und arbeiteten konzentriert. Die Ergebnisse aller Teilnehmer konnten
mit Freude und Stolz préasentiert werden. Der Einsatz hat sich gelohnt und die Auszubildenden konnten neben
der alltaglichen praktischen Ausbildung kreativ ihre bereits erworbenen Fahigkeiten unter Beweis stellen. Der
Gewinner kann sich neben dem Pokal auf ein dreitdgiges Praktikum bei unserem Vereinsmitglied Chocolatier
Olav Praetsch freuen. Hier gilt dann das Motto des Fachmanns: ,Gute Schokolade isst man nicht nur, man
macht sie selbst.”



Stollenverkostung 2.und 3.12.2025
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Zum ersten Mal organisierte der IKL eine
Stollenverkostung mit Pramierung auf dem Leipziger
Weihnachtsmarkt. Durch Matthias Kéhler wurden XX
Leipziger Backer angeschrieben und gebeten am
Wettbewerb teilzunehmen und am 2.12. bis 15 Uhr eine
Rosinenstolle in neutraler Verpackung im Apels Garten
abzugeben. 13 Backereien sagten zu und 8
Handwerksbetriebe stellten sich dann der Bewertung.

Erlduterungen zum Wettbewerb durch
Maik Quinque (oben) Die Jury stellt sich vor

Die Jurymitglieder Petra Mewes, Stefan Niklarz, Marktamtsleiter Dr. Walter Ebert und Maik Quinque
Olav Praetsch, Dustin Handtke und gratulieren dem Sieger Mario Kriismann
Nadin Pospech-Demmler

Am 3.12. warteten bereits einige
Hungrige und Interessierte auf die
Préimierung und Verkostung.
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B /Wintergeflister am 11.12.2025

Mitglieder, Unterstitzer und Freunde des IKL trafen sich

auf der Terrasse des Apels Garten zu einem regen Austausch
bei Glihwein und Punsch, Stolle, Platzchen und Bratwurst.

Diese vorweihnachtliche Veranstaltung war ein

Dankeschon
fur alle, die sich im Jahr 2025 in die Vereinsarbeit
eingebracht haben.
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Vorsitzender und Ehrenvorsitzender im Gesprach

Am Grill unverwistlich, selbst an seinem runden Geburts-
tag lieR es sich Reini nicht nehmen, den Bratwirsten die
richtige Braunung zu geben.

Veranstaltungsplanung \

1. Halbjahr 2026

11.01.26 Gastrofest in der Kongresshalle
mit Schauplattenwettbewerb

29.01.26 1. Hugli-Seminar in der S.-E.
Schule (Sensorik/Salz)

26.03.26 Besuch des Kaffee-Museums

20.04.26 Wein- und Kaseverkostung im
,Apels Garten”

21.04.26 2. Hugli-Seminar in der S.-E.
Schule (Sensorik/Salz)

30.04.26 IKL-Bowling — Markkleeberg

15.05.26 Spargelfest auf dem
Wochenmarkt

30.05.26 Kocheparty — Exkursion
Porphyr-Land

QOG.ZS Sommerfest Torhaus Dolitz /

Wir freuen uns, zwei neue Mitglieder

im IKL zu begriRen!

Ein herzliches Willkommen an
Mario Kriismann und Daniel Hornickel!

Weitere Informationen und Impressionen findet |hr auf unserer Homepage: www.ikl-cooking.de




